
BSM-15D Bakesphere convoyeur industriel four à Pizza électrique à Air
chaud Pizza Bakig piste poêle

Principales caractéristiques du four à pizza à convoyeur industriel Bakesphere
BSM-15D

1. Contrôle intelligent par micro-ordinateur : une fois la température de cuisson et la vitesse de la chaîne
réglées, la chaîne livrera automatiquement les aliments à cuire.

2. L'entraînement par chaîne peut fonctionner dans le sens avant et arrière. Une fois la cuisson terminée,
les aliments seront automatiquement vidés.

3. Les tuyaux de chauffage en acier inoxydable SS304 de haute qualité garantissent une utilisation fiable
jusqu'à 30 000 heures. La coque est constituée de plaques d'acier inoxydable durables d'une épaisseur de
1,2 mm à 2,0 mm.

4. De l'air chaud à haute pression circule en continu et est rayonné vers la pizza via un système de
soufflage supérieur et inférieur, garantissant que la pizza est uniformément colorée à la sortie du four.

5. Simple à utiliser : suivez les instructions du panneau de commande pour faire fonctionner facilement le
four à pizza à convoyeur.

6. Conception de fonctionnement silencieux et la chaîne en maille amovible est facile à nettoyer.
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