Fonctionnalité

1.100% rotin naturel

2. haute qualité

Taille 3.customized

4. Aucun MOQ Limité

1.100% a la main. Le rotin naturel rend le panier sir et durable.

2. Il pourrait étre fait dans toutes les formes et tailles que vous voulez. Rond, triangle, ovale
et ect.

3. C'est bon pour la levée de pate. Economisez votre temps dans la mise en forme.

4. De plus, nous pourrions vous aider a personnaliser les étiquettes et les codes a barres.

Produits Photos :









Capacité a personnaliser

Code de l'article TSBTO1

Matériel Rotin naturel

Forme Rond

Taille 11x6 cm 16x6 cm
13x6 cm 18x9 cm
21x7 cm 22x8 cm
25x8,5 cm

Couleur Naturel

MOQ 50pcs

Emballage

50 pcs / carton




Comment utiliser les paniers de verification:

1. Nettoyer et sécher le panier, enduit finement et uniformément de farine a l'intérieur du
panier

2. Mettez un morceau de pate dans le panier en rotin jusqu'a ce qu'il soit completement
fermenté pour s'adapter au panier.

3. Le modele du panier de rotin en rotin est clairement imprimé sur la pate fermentée, un
beau moule a pain s'est formé.

4. Retournez le panier, retirez-le de la pate et transférez-le sur une plaque a patisserie.

5. Faites cuire le pain, nettoyez le panier ou mettez une autre pate dedans, répétez la
procédure ci-dessus.

HComment entretenir et nettoyer le panier de
banneton?

Tout d'abord, pour éliminer les grumeaux de farine de la surface du banneton, frottez-le
légerement sur 1'évier et tapotez-le plusieurs fois aprés chaque utilisation.

Deuxiemement, lorsque le film de farine sur le banneton devient épais et croustillant,
faites-le tremper pendant 20 minutes dans de I’eau froide et nettoyez-le avec une brosse

a récurer.

Troisiemement, si possible, suspendez le banneton au soleil pour le laisser sécher. Selon
le niveau d'utilisation, les boulangeries professionnelles lavent les bannieres tous les six
mois ou tous les deux ans. Si vous ne faites que cuire un pain a la maison, le banneton
n’aura peut-étre jamais besoin de lavage.



Spectacle d'usine
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A propos de nous

- TEAM SHOWED -




- OUR SERVICE -

With more than 10 years foucusing on research,development and
manufacturer of bakeware, Tsingbuy Industry limited has been becoming

one of the leading manufacturers in commercial and home bakerware
industry in China. Our products mainly cover sheet pan, multi-mould
pan, baguette tray, cake tin, Pullman pan, Pizza series, Banneton and
other bakeware

In order to meet different customer requirements, customized mould-
open baking tray is becoming one of our best-selling pointing.Our
products have been exported to Europe, American, Australia/New
Zealand, the Middle East, Asia, Africa and other areas. We look forward
to joining hands with more and more customers in the world to enjoy
the charm of qualified bakeware

Produits connexes

Hles lots les moins chers

1) Banneton + doublure + grattoir
2) Bsac a pain anneton + doublure +

3) Banneton + doublure + pain boiteux



4) Banneton + doublure + couche de pain
5) Banneton + doublure + fouet a pain

6) Banneton + doublure + pinceau







T ———
WSatisfaction Guarantee)

—hkk——

Contact Person: Ellen zhou
[Z]) Email: sales@tsingbuy.com
i) Skypa: tcpoints-ellen

3 Whatsapp: +86 15018547273



