
Caractéristiques:

1.  Fait de bois de qualité supérieure et séché

2  Les peaux de pizza sont pointues sur les deux bords ainsi que sur la pointe de la lame

3  La forme lisse de la poignée est fabriquée à partir de la peau

4. Le manche plus long est devenu populaire pour les nouveaux fours plus profonds

Produits Photos : 

   

Capacité à personnaliser

9 pouces longueur totale 37cm, longueur manche 12cm, largeur 23.5cm, épaisseur 1cm
11 pouces longueur totale 46cm, longueur du manche 15cm, largeur 28cm, épaisseur 1cm
12 pouces longueur totale 53.5cm, longueur manche 18cm, largeur 30.5cm, épaisseur 1cm
14 pouces longueur totale 60cm, longueur manche 20cm, largeur 36cm, épaisseur 1cm

Cette palette est conçue avec un bord chanfreiné qui lui permet de glisser facilement sous les croûtes, les
pains ou les biscuits pour les enlever des pierres à pizza ou des casseroles. Vous pouvez même servir la
pizza directement de la pagaie pour ne pas avoir à salir une autre casserole.

Avantage

1.  UNE  Surface en aluminium lisse et robuste avec une poignée surdimensionnée pour un confort et un
contrôle accrus. Fournit un moyen pratique de manipuler des pizzas, des calzones et du pain tout en



gardant les mains à l’écart de la chaleur.

2  UTILISATION: Utilisez toujours les deux mains pour supporter le poids de la pizza sur la pelure.

3  ENTRETIEN: laver à la main avec un savon doux; rincer et sécher après utilisation. Ne pas tremper la
poignée. Ne pas utiliser d'épurateurs abrasifs.

4  ATTENTION: Ne cuisinez pas avec des peaux de pizza dans un œuf. Ne laissez pas à la portée des
enfants.
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