
Caractéristiques principales:

1. Rack de refroidissement en inox 100% Ultra Cuisine - Biscuits, gâteaux et pains frais

2. Grille robuste robuste

3. Acier inoxydable de qualité professionnelle 304 (18/8)

4. Sécuritaire pour une utilisation au four à 575F

5. Service OEM et ODM fourni

6. Paquet adapté aux besoins du client pour différents clients

7. Taille de grille de refroidissement: taille de plateau de cuisson 12 * 17inch: 13 * 18 * 1inch

La description

Il est fabriqué à partir d'acier inoxydable robuste par Tsingbuy rack de refroidissement usine.

La grille de refroidissement conserve sa forme même après que des aliments lourds y ont été placés.

Le rack de refroidissement a des tailles, une hauteur et un espace de grille standard pour la plupart
des utilisations habituelles.

Les tailles standard sont spécialement et professionnellement décidées par une équipe expérimentée
qui sait bien cuire au four.

Le fournisseur de systèmes de refroidissement veille à la bonne circulation de l'air dans la grille, de
manière à pouvoir cuire les aliments de manière optimale ou à bien refroidir les aliments chauds.

Vous pouvez rôtir, cuire, griller, décorer, refroidir ou sécher les aliments en toute sécurité sur cette
grille. Vous pouvez également le mettre dans le lave-vaisselle et les problèmes de nettoyage sans
souci.  

https://www.chinabakeware.com/fr/products/cooling-rack.htm


 

 

PLUS épais, PLUS FORT, le support de refroidissement ne rouille pas, il est construit pour durer et durer. Il est fabriqué à
partir d'acier inoxydable à 100% 201 ou 304 - le fil épais et épais ne rouille pas et ne se plie pas

 



 



       

Tsingbuy fournisseur de réseau de refroidissement fabrique le meilleur rack de refroidissement en
acier inoxydable. Merci à la construction en acier inoxydable de haute qualité qui ne se rouillera pas.
Et des tailles généreuses qui s’intègrent dans tous les poêlons. Il s’agit bien d’un support surélevé
de qualité supérieure, idéal pour le rafraîchissement du comptoir après une utilisation dans un four
chaud.

https://www.chinabakeware.com/fr/about-us.html


L'espace de grille spécialement conçu permet un bon flux d'air pour la cuisson, la cuisson et le
refroidissement. Fini le pain ramolli provenant de la condensation ou des biscuits brûlés en raison
d'une cuisson excessive sur une casserole. Le filet lourd et solide offre un bon soutien et un bon
équilibre, sans aucun tremblement. La grille de refroidissement avec grille grillagée étroite et
maillage de petit trou est utile pour empêcher les aliments de tomber et & empêche l'affaissement

Le fournisseur de filets de refroidissement Tsingbuy donne des tailles standard pour les sélections.
Contrairement à d'autres produits trop longs, qui pèsent sur le bord de la casserole, vous obtenez
des résultats déséquilibrés. Le rack de refroidissement Tsingbuy a été spécialement conçu pour



insérer parfaitement les demi-feuilles.

 

En tant qu'un des plus expérimentés et  professionnels rack de refroidissement fabricant,  nous
fournissons également des OEM et & Service ODM pour nos clients par personnalisation.

 

 

Possibilité de personnalisation de la grille de refroidissement

Description de l'article Grille de refroidissement
Code de l'article TSCR01
Matériel 201, acier inoxydable 304, Chorming
Taille 20 * 30, 40 * 60, 460 * 660CM avec toute taille personnalisée
Diamètre du fil Diamètre extérieur standard: 5MM Diamètre intérieur: 2.5MM

https://www.chinabakeware.com/fr/products.html


La finition Soudage
MOQ 100PCS
Emballage 50PCS pour un carton et également selon la situation pour

emballer

 

Visites d'usine

 

À propos de nous

Tsingbuy est un fournisseur de réseau de refroidissement en Chine. Après plus de 10 ans
d’assistance et de soutien de la part de ses clients, Tsingbuy Industry Limited s’est développée pour
devenir un fabricant et un fournisseur de produits de cuisson professionnels. Aujourd'hui, des clients
et des amis de plus de 50 pays utilisent nos produits. nous apprécions le bonheur de cuisiner,
l'amitié et le succès commercial, tout comme la saveur tentante du pain.



 

Produits connexes



 

Contactez-nous maintenant :

 

 


