
Batidor de masa danesa de acero inoxidable con mango de madera

Características principales del batidor de masa de acero inoxidable de estilo
tradicional danés con mango de madera

Robusto y profesional
Es un batidor de masa resistente de acero inoxidable de grado profesional con mango de madera fabricado por un
fabricante de utensilios para hornear de alta calidad. Funciona con masa de pan, galletas, bolas de masa o pizza, así como
con masa para crepes, panqueques o gofres, todo sin crear gluten adicional. 

Resistente y eficiente
Es resistente El batidor no se dobla y la masa no se acumula en el cabezal de alambre de acero
inoxidable; Limpia los lados del tazón como una espátula, por lo que usará menos utensilios. 

Mango de madera para un buen agarre
El mango ergonómico ofrece un buen agarre al mismo tiempo que alivia la tensión de la mano; el
mango es lo suficientemente largo para casi todas las mezclas manuales caseras o de panadería. 

Ligero y bueno de usar
La herramienta de cocina liviana y eficiente mezcla la masa más pegajosa o mezcla y dobla casi
cualquier ingrediente a mano en prácticamente ningún tiempo; perfecto para quienes prefieren no
utilizar batidora eléctrica. 

Fácil de limpiar
Se limpian rápidamente, simplemente agita los batidores en agua tibia con jabón, enjuaga y seca.
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