
Molde para pasteles de aluminio Kugelhopf
 
Características principales del molde para pasteles de aluminio Kugelhopf
- Material de aleación de aluminio, calentamiento monarca, material ligero, alta resistencia, no es fácil de deformar;
- La transferencia de calor es buena, el efecto de horneado es mejor y más rápido que otros materiales;
- Resistencia a los álcalis, resistencia a los ácidos, alta resistencia al azúcar;
- Larga vida útil, se puede usar repetidamente;
- Diseño de moldeo integrado, sin rebabas, fácil de limpiar, sin suciedad;
- Diversas funciones, pueden hacer pastel de Kugelhopf, pan, pudín, gelatina, etc.
 
Imágenes de productos de molde para pastel de aluminio Kugelhopf
Fo este molde de aluminio para pan Kugelhopf, tenemos otros tipos de Fabricante de moldes para pasteles Kugelhopf,
que no tiene un hueco medio, solo un fondo plano y extraíble.

https://www.chinabakeware.com/es/products/Anodized-Round-Chiffon-Cake-Baking-Mould-with-Removable-Bottom.html




 
Más tipos de moldes para pasteles de Tsingbuy
siesides Kugelhopf cake pan, también fabricamos muchos otros moldes para pasteles como Chiffon cake pan, mousse cake
pan, etc.  en varias formas y tamaños. HHay algunas fotos de moldes para pasteles de Tsingbuy fábrica de molde para
pasteles de aluminio para tu información.  

https://www.chinabakeware.com/es/products/Anodized-Aluminum-Round-Cake-Pan-with-Removable-Bottom.html
https://www.chinabakeware.com/es/products/Anodized-Aluminum-Round-Cake-Pan-with-Removable-Bottom.html




 
Nota para usar el molde para pasteles de aluminio
1. Antes de usar el molde por primera vez, limpie primero el interior y luego límpielo con un paño suave;
2. Después de cada prueba roja, utilice un paño suave o un raspador de plástico suave para eliminar los restos de comida.
3.  Cuando se  usa  el  molde por  un  período de tiempo,  es  mejor  agregar  una pequeña cantidad de detergente  neutro  con
agua tibia y lavar a fondo el residuo en el molde con un paño suave.
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