
Sartén para pan con correa de Alusteel OEM 

Principales características de Cacerola del rodillo del hombro del OEM

1. grado comercial

2. Construcción curvada con alambre de refuerzo.

3. La cubierta de descenso tiene un borde reforzado para facilitar la inserción / desenganche y una
vida más larga

4. El diseño único de la superficie ondulada facilita la circulación de aire para productos cocinados
uniformemente y una liberación rápida para cocinar el pan perfecto, el pastel de libra impecable, el
pan de maíz súper húmedo o el pastel de carne clásico. 

5. Sartén de temporada antes del primer uso; limpio para limpiar Si es necesario, lavar con agua
fría, jabón neutro y secar inmediatamente.

imagens de Cacerola del rodillo del hombro del OEM





 

El cuidado instrucciones de recubrimiento de teflon a partir de Fabricante de China
de bolsa de hombro del pan Tsingbuy

 

(Ⅰ) Mantenimiento básico (solo para uso inicial) 

1. Limpie las bandejas (asegúrese de no utilizar un instrumento afilado, de lo contrario dañará el
revestimiento de teflón)

2. Cepille el aceite con la bandeja (en el área de recubrimiento de teflón)

3. Ponga el horno a 180 grados.

4. Coloque las bandejas en el horno y manténgalas en el horno a 180 grados durante 10 minutos
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 (Ⅱ) Otros consejos de mantenimiento 

1. La temperatura de cocción debe ser inferior a 250 grados y, por lo tanto, puede aumentar la
duración.

2. Evitar el calentamiento irregular.

3. No vaciar para quemar.

4. No utilice la cocción al vapor a alta temperatura durante mucho tiempo, ya que es fácil hacer que
el teflón despegue.

 

(Ⅲ) Instrucciones para el uso diario de teflón.

1. Limpie con un paño suave y seque la bandeja antes de usar.

2. Use un paño suave o un raspador de plástico para limpiar los residuos de las bandejas interiores
una vez finalizada la cocción.

3. Es mejor agregar detergente neutro en agua a una temperatura para limpiar los residuos
completamente con un paño suave después de usarlos varias veces.

4. Cepille el aceite para mejorar la eficiencia del recubrimiento mientras cocina productos con un
alto contenido de azúcar (recomiende la mantequilla, la sartén o el aceite de manteca de cerdo. No
use aceite para ensaladas)

Otros modelos disponibles en Fábrica de pan de China personalizada 

descripción
del artículo

Un solo pan Pan Bread Pan Correa Pan Pan Estriado Pan

Código del
artículo

TSTP TSTP TSTP

material Aluminio / acero
aluminizado

Aluminio / acero
aluminizado

Aluminio / acero
aluminizado

tamaño Cualquier talla Cualquier talla Cualquier talla
espesor 0.8 / 1.0mm / 1.2mm /

1.5mm
1.0 / 1.2 / 1.5 mm 1.0 / 1.2 / 1.5 mm

Mango de
superficie

Sin recubrimiento /
teflón / silicona

Sin recubrimiento /
teflón / silicona

Sin recubrimiento /
teflón / silicona

proyecto de
ley

Sello doblado / maquina plegada Sello doblado / maquina

MOQ 50pcs 30sets 50pcs
embalaje 20 unids / cartón 5set / cartón 10 unids / cartón
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hecho a medida correa pan pan Visitas a fábricas

 







 

Quienes somos

Industria limitada de Tingbuy es una Proveedor de utensilios de cocina personalizados y
profesionales.. Producimos principalmente bandejas para platos, bandejas de baguette, tazas para
tazas para la industria, bandejas para pan, carrito de panadería y rejillas de enfriamiento. Hemos
estado comprometidos con la industria de la panadería durante más de 12 años y hemos obtenido el
apoyo de clientes de todo el mundo (más de 50 países). Si está buscando una máquina para hacer
pan de molde con una correa profesional personalizada, acudir a nosotros es la mejor opción.

contacto nosotros
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