
Principales características:

1. Estante de enfriamiento de alambre de acero inoxidable 100% de Ultra Cuisine: galletas frescas,
pasteles, panes

2. Rejilla de alambre fuerte resistente

3. Acero inoxidable de grado profesional 304 (18/8)

4. Seguro para uso en horno a 575F grados

5. OEM y servicio de ODM proporcionado

6. Paquete personalizado para diferentes clientes.

7. Tamaño de la rejilla de enfriamiento: tamaño de la bandeja para hornear de 12 * 17 pulgadas: 13 *
18 * 1 pulgadas

Descripción

Está hecho de acero inoxidable de alta resistencia por Tsingbuy. rejilla de refrigeración fábrica.

La rejilla de refrigeración conserva su forma incluso después de colocar alimentos pesados sobre
ella.

La rejilla de enfriamiento tiene tamaños estándar, altura y espacio de rejilla para el uso más
habitual.

Los tamaños estándar se deciden de manera especial y profesional por un equipo experimentado que
sabe hornear bien.

El proveedor de enfriamiento garantiza un buen flujo de aire en la rejilla, a fin de hornear los
alimentos de manera óptima o enfriar adecuadamente los alimentos calientes horneados.

Puede asar, hornear, asar, decorar, enfriar o secar alimentos de manera segura en este estante de
enfriamiento. También puede colocarlo en el lavaplatos y solucionar problemas de limpieza.  

https://www.chinabakeware.com/es/products/cooling-rack.htm


 

 

El bastidor de enfriamiento MÁS GUSTO, MÁS FUERTE no se oxida y está diseñado para durar y durar. Está fabricado en
acero inoxidable de grado 100% 201 o 304: el alambre grueso de calibre de primera calidad no se oxida ni se dobla

 



 



       

Tsingbuy proveedor de la red de refrigeración Fabrica la mejor rejilla de enfriamiento de acero
inoxidable. Gracias a la construcción de acero inoxidable de alta calidad que no se oxida. Y tamaños
generosos que caben en todas las bandejas. Definitivamente, es una rejilla elevada de calidad de
chef y es perfecta para enfriar la encimera después de usarla en un horno caliente.

https://www.chinabakeware.com/es/about-us.html


El espacio de la rejilla especialmente diseñado significa un buen flujo de aire para cocinar, hornear y
enfriar. No más pan blando por condensación o galletas quemadas debido al exceso de cocción en
una sartén. La red pesada y fuerte proporciona un buen soporte y equilibrio, sin tambalearse. La
rejilla de enfriamiento con rejilla de rejilla apretada con malla de orificio pequeño es útil para evitar
que los alimentos se caigan a través de & evita la flacidez

El proveedor de la red de enfriamiento Tsingbuy ofrece tamaños estándar para las selecciones. A
diferencia de otros productos que son demasiado largos y cuelgan sobre el borde de la sartén, lo que
le deja resultados desiguales. La rejilla de enfriamiento Tsingbuy fue diseñada a propósito para



insertar perfectamente las medias hojas en el interior.

 

Como uno de los más experimentados y profesionales. rejilla de refrigeración fabricante, también
ofrecemos OEM y & Servicio de ODM para nuestros clientes por personalización.

 

 

Posibilidad de personalización del bastidor de refrigeración.

Descripción del Artículo Rejilla de refrigeración
Código del objeto TSCR01
Material 201, acero inoxidable 304, Chorming
tamaño 20 * 30, 40 * 60, 460 * 660 CM con cualquier tamaño

personalizado

https://www.chinabakeware.com/es/products.html


Diámetro del cable Diámetro exterior estándar: 5 mm Diámetro interior: 2,5 mm
Obra Soldadura
MOQ 100 UNIDS
Embalaje 50PCS para una caja de cartón y también según la situación

para empacar

 

Tours de Fábrica

 

Sobre nosotros

Tsingbuy es proveedor de la red de refrigeración en China. Después de más de 10 años de atención y
apoyo de nuestros clientes, Tsingbuy Industry Limited se ha desarrollado para ser un fabricante y
proveedor profesional de productos para hornear. Hoy, tenemos clientes y amigos de más de 50
países que están usando nuestros productos; Disfrutamos la felicidad de hornear, la amistad y el
éxito en los negocios, al igual que el sabor tentador del pan.



 

Productos relacionados



 

Contáctanos ahora :

 

 


