
Edelstahl dänischer Teig Schneebesen mit Holzgriff

Hauptmerkmale des traditionellen dänischen Edelstahlteig-Schneebesen mit
Holzgriff

Robust und professionell
Es handelt sich um einen robusten Teig-Schneebesen aus Edelstahl in professioneller Qualität mit Holzgriff, der vom
hochwertigen Backwarenhersteller hergestellt wird. Es funktioniert mit Brot, Keksen, Knödeln oder Pizzateig sowie Crêpe,
Pfannkuchen oder Waffelteig, ohne dass zusätzliches Gluten entsteht. 

Robust und effizient
Es ist hart, dass sich der Schneebesen nicht verbiegt und sich kein Teig auf dem Edelstahldrahtkopf
ansammelt. Es reinigt die Seite der Schüssel wie ein Spatel, sodass Sie weniger Utensilien
verwenden. 

Holzgriff für guten Halt
Der ergonomische Griff bietet einen guten Griff bei gleichzeitiger Entlastung der Hände - der Griff ist
lang genug für fast alle Handmischungen zu Hause oder in der Bäckerei. 

Leicht und gut zu bedienen
Leichtes, effizientes Küchenwerkzeug mischt den klebrigsten Teig oder die klebrigsten Mischungen
und faltet fast alle Zutaten von Hand in praktisch kürzester Zeit. Perfekt für diejenigen, die keinen
Elektromixer verwenden möchten. 

Einfach zu säubern
Sie räumen schnell auf, wischen die Schneebesen einfach in warmem Seifenwasser herum, spülen
und trocknen sie.
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