
BSM-15D Bakesphere Industrie-Pizzaofen mit Förderband, elektrischer
Heißluft-Pizza-Backofen

Hauptmerkmale des industriellen Pizzaofens BSM-15D Bakesphere mit Förderband

1.  Intelligente  Mikrocomputersteuerung:  Sobald  die  Backtemperatur  und  die  Kettengeschwindigkeit
eingestellt sind, liefert die Kette automatisch die Lebensmittel zum Backen.

2. Der Kettenantrieb kann sowohl vorwärts als auch rückwärts betrieben werden. Wenn das Essen fertig
gebacken ist, wird es automatisch ausgeworfen.

3. Hochwertige Heizrohre aus Edelstahl SS304 sorgen für einen zuverlässigen Einsatz von bis zu 30.000
Stunden. Die Schale besteht aus langlebigen Edelstahlplatten mit einer Dicke von 1,2 mm bis 2,0 mm.

4. Heißluft mit hohem Druck zirkuliert kontinuierlich und wird durch ein oberes und unteres Blassystem auf
die Pizza abgestrahlt, um sicherzustellen, dass die Pizza gleichmäßig gefärbt ist, wenn sie aus dem Ofen
kommt.

5.  Einfache  Bedienung:  Befolgen  Sie  die  Anweisungen  auf  dem  Bedienfeld,  um  den  Pizzaofen  mit
Förderband einfach zu bedienen.

6. Leises Betriebsdesign und die abnehmbare Netzkette sind leicht zu reinigen.

Produktbilder des industriellen Pizzaofens BSM-15D Bakesphere mit Förderband






















