
Merkmal

1.100% natürliches Rattan

2. Hohe qualität

3. kundenspezifische größe

4. Keine MOQ Limited 

1.100% Handarbeit. Natürliches Rattan macht den Korb sicher und langlebig.

2. Es kann in allen gewünschten Formen und Größen hergestellt werden. Rund, dreieck,
oval und ect.

3. Es ist gut für die Teigprüfung. Sparen Sie Zeit bei der Gestaltung.

4. Darüber hinaus können wir Ihnen helfen, benutzerdefinierte Etiketten und Barcodes zu
erstellen

Produkte Bilder :





 

Möglichkeit zum Anpassen

Produktcode TSBT05
Material Natürliches Rattan
Gestalten Herz
Größe 20x15x8 cm
Farbe Natürlich
MOQ 50 Stück
Verpackung 50 stück / karton

So verwenden Sie Korrekturkörbe:
1. Reinigen und trocknen Sie den Korb, dünn und gleichmäßig mit Mehl entlang des Korbs

2. Legen Sie ein Stück Teig in den Rattankorb, bis dieser vollständig fermentiert ist



3. Das Muster des Korbes aus Rattanrohr drückt sich deutlich auf dem gegorenen Teig aus.
Es bildet sich eine schöne Brotform.

 

4. Den Korb umdrehen, aus dem Teig nehmen und auf ein Backblech geben.

5. Backen Sie das Brot, reinigen Sie den Korb oder legen Sie einen anderen Teig hinein.
Wiederholen Sie den obigen Vorgang

 

HWie pflegen und reinigen Sie den Banneton-Korb?
Erstens, um Mehlklumpen von der Oberfläche des Bannetts zu entfernen, bürsten Sie es
leicht über die Spüle und klopfen Sie nach jedem Gebrauch mehrmals auf.

Zweitens: Wenn der Mehlfilm auf dem Banneton dick und knusprig wird, tränken Sie ihn
20 Minuten in kaltem Wasser und reinigen Sie ihn mit einer Bürste (keine Seife).

Drittens, wenn möglich, hängen Sie das Banneton in die Sonne, um es an der Luft zu
trocknen. Je nach Nutzungsgrad spülen professionelle Bäckereien alle sechs Monate
oder alle paar Jahre Bannetons. Wenn Sie nur gelegentlich ein Stück Brot zu Hause
backen, muss das Banneton möglicherweise nie gewaschen werden.



Fabrik zeigen



Zertifikat:



Über uns



Verwandte Produkte

Hottest verkaufende bündel

1)  Banneton + Liner + Schaber

2)  Banneton + liner + brotbeutel

3)  Banneton + Liner + Brot lahm



4)  Banneton + liner + bread couche

5)  Banneton + Liner + Brotbesen

6) Banneton + Liner + Pinsel






