Merkmal

1.100% naturliches Rattan

2. Hohe qualitat

3. kundenspezifische grofSe

4, Keine MOQ Limited

1.100% Handarbeit. Naturliches Rattan macht den Korb sicher und langlebig.

2. Es kann in allen gewunschten Formen und GrofSen hergestellt werden. Rund, dreieck,
oval und ect.

3. Es ist gut fur die Teigprufung. Sparen Sie Zeit bei der Gestaltung.

4. Daruber hinaus konnen wir Ihnen helfen, benutzerdefinierte Etiketten und Barcodes zu
erstellen

Produkte Bilder :









Moglichkeit zum Anpassen

Produktcode TSBTO1

Material Naturliches Rattan

Gestalten Runden

Grolse 1l1x6cm 16x6cm
13x6cm 18x9cm
21 x7cm 22x8cm
25x8,5 cm

Farbe Natiurlich

MOQ 50 Stiick

Verpackung

50 stiick / karton




So verwenden Sie Korrekturkorbe:

1. Reinigen und trocknen Sie den Korb, dinn und gleichmalSig mit Mehl entlang des Korbs
2. Legen Sie ein Stuck Teig in den Rattankorb, bis dieser vollstandig fermentiert ist

3. Das Muster des Korbes aus Rattanrohr druckt sich deutlich auf dem gegorenen Teig aus.
Es bildet sich eine schone Brotform.

4. Den Korb umdrehen, aus dem Teig nehmen und auf ein Backblech geben.

5. Backen Sie das Brot, reinigen Sie den Korb oder legen Sie einen anderen Teig hinein.
Wiederholen Sie den obigen Vorgang

HWie pflegen und reinigen Sie den Banneton-Korb?

Erstens, um Mehlklumpen von der Oberflache des Bannetts zu entfernen, buirsten Sie es
leicht uiiber die Spiile und klopfen Sie nach jedem Gebrauch mehrmals auf.

Zweitens: Wenn der Mehlfilm auf dem Banneton dick und knusprig wird, tranken Sie ihn

20 Minuten in kaltem Wasser und reinigen Sie ihn mit einer Burste (keine Seife).

Drittens, wenn moglich, hangen Sie das Banneton in die Sonne, um es an der Luft zu
trocknen. Je nach Nutzungsgrad spiilen professionelle Backereien alle sechs Monate
oder alle paar Jahre Bannetons. Wenn Sie nur gelegentlich ein Stiuck Brot zu Hause
backen, muss das Banneton moglicherweise nie gewaschen werden.



Fabrik zeigen
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Uber uns

- TEAM SHOWED -




- OUR SERVICE -

With more than 10 years foucusing on research,development and
manufacturer of bakeware, Tsingbuy Industry limited has been becoming

one of the leading manufacturers in commercial and home bakerware
industry in China. Our products mainly cover sheet pan, multi-mould
pan, baguette tray, cake tin, Pullman pan, Pizza series, Banneton and
other bakeware

In order to meet different customer requirements, customized mould-
open baking tray is becoming one of our best-selling pointing.Our
products have been exported to Europe, American, Australia/New
Zealand, the Middle East, Asia, Africa and other areas. We look forward
to joining hands with more and more customers in the world to enjoy
the charm of qualified bakeware

Verwandte Produkte

Hottest verkaufende bundel

1) Banneton + Liner + Schaber
2) Banneton + liner + brotbeutel

3) Banneton + Liner + Brot lahm



4) Banneton + liner + bread couche
5) Banneton + Liner + Brotbesen

6) Banneton + Liner + Pinsel
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Contact Person: Ellen zhou
[Z]) Email: sales@tsingbuy.com
i) Skypa: tcpoints-ellen

3 Whatsapp: +86 15018547273



