
Handelsübliches 3,5 Zoll 4 Zoll aluminisiertes Stahl-Antihaft-Hamburger-
Pfanne-Burger- und Brötchen-Brot-Backblech

Produktmerkmale:

Ø Kommerzielle Bäckerei verwendet Brot

Ø Hervorragende Wärmeleitung, Konstruktion aus aluminisiertem Stahl.

Ø Leicht zu lösende Antihaftbeschichtung für einfaches Backen und Reinigen

Ø Landkreis für die Produktion von Lebensmittelfabriken

Ø Passend zum automatischen Brotbacken mit der erforderlichen Zeichnung

Ø maßgeschneidert für den einmaligen Gebrauch

Ø Fertige Form zur Auswahl

Ø Aluminierter Stahl ist aufgrund seiner Haltbarkeit und hohen Leistungsfähigkeit eines der besten
Metalle der Wahl, das von professionellen Bäckern und gewerblichen Bäckereien verwendet wird.
Tsingbuy Hersteller von Burger- und Brötchenpfannen in China bietet ODM- und OEM-Service
für Hamburgerpfannen für den gewerblichen und industriellen Einsatz in Bäckereien, Burgerläden,
Restaurants, Lebensmittelfabriken usw.

Tägliche Beschichtungsanleitung mit

• 1. Reinigen Sie das Tablett vor dem Gebrauch mit einem weichen Tuch und trocknen Sie es ab.

• 2. Entfernen Sie nach dem Backen mit einem weichen Tuch oder einem Kunststoffschaber
Rückstände von den Innenblechen.

• 3. Fügen Sie der Wassertemperatur besser ein wenig neutrales Reinigungsmittel hinzu und wischen
Sie die Rückstände nach mehrmaligem Gebrauch vollständig mit einem weichen Tuch ab.

• 4. Tragen Sie etwas Öl auf, um die Effizienz der Beschichtung bei Produkten mit hohem
Zuckergehalt zu verbessern (empfehlen Sie Butter, Backformöl oder Schmalzöl. Verwenden Sie kein
Salatöl).

Produktbilder:

https://www.chinabakeware.com/de/products/Burger-Roll-Pans.htm








Möglichkeit zur Anpassung

Artikelbeschreibung Brot mit mehreren Formen Brot mit mehreren Formen Brot mit mehreren Formen
Objektcode TSMP Tskp Tshp
Muster Hamburger Tablett

Kuchenform
Passen Sie die Form an

Hamburger Tablett
Kuchenform
Passen Sie die Form an

Hamburger Tablett
Kuchenform
Passen Sie die Form an

Material aluminierter Stahl Aluminierter Stahl, Stahl. Edelstahldraht,
aluminierter Stahl,
Stahl

Größe Jede Größe Jede Größe Jede Größe
Dicke 0,8/1,0/1,5 mm 0,8/1,0/1,5 mm 0,8/1,0/1,5 mm
Verarbeitung Stempel Schnallentyp Lötverbindung
Mindestbestellmenge100 Stück 100 Stück 100 Stück
Verpackung 10 STÜCK/KARTON 10 STÜCK/KARTON 10 STÜCK/KARTON
Oberflächengriff Teflon-/SilikonbeschichtungTeflon-/SilikonbeschichtungTeflon-/Silikonbeschichtung

Werksführungen

Tsingbuy, einer der führenden professionellen Backgeschirrhersteller in China, ist auf die
kundenspezifische Gestaltung und Herstellung von industriellen Ofenblechen mit mehreren



Backformen spezialisiert. Außerdem Individuelle Gestaltung von Burger- und RollpfannenWir
haben Backformen mit Interlock-Konstruktion, die sich ideal zum Backen von Cupcakes, Muffins,
Pfannkuchen, Croissantbrot, Donuts, Madeleine-Kuchen, Muschelkuchen und mehr eignen. Mit
unseren speziell angefertigten Backformen können Sie ganze Portionen auf einmal backen. Diese
Tabletts eignen sich perfekt für Bäckereien, Restaurants und Lebensmittelfabriken und sind für die
nahtlose Integration in automatische Maschinenproduktionslinien konzipiert. Mit Präzisionstechnik und
langlebiger Konstruktion optimieren Tsingbuy-Backformen für den Ofen die Effizienz und Konsistenz
bei Backvorgängen. Vertrauen Sie Tsinguy, wenn es um innovative Lösungen geht, die Ihre
Produktionskapazitäten steigern und Ihren Arbeitsablauf einfach und zuverlässig optimieren.

https://www.chinabakeware.com/de/products/16-mold-Alusteel-Non-Stick-Hot-Dog-Burger-Roll-Pan.html




Über uns

Bei Tsingbuy Commercial Backformenfabrik in ChinaWir sind stolz darauf, bei der Herstellung von Backblechen für den
gewerblichen Gebrauch an der  Spitze  von Präzision und Innovation zu  stehen.  In  unserer  Fabrik  wird  in  sorgfältiger
Handwerkskunst eine Reihe hochwertiger Backbleche hergestellt, darunter Kastenformen, Blechpfannen, Baguetteformen,
Laibformen  mit  Riemen,  Cupcake-Formen,  Muffinformen,  Burgerbrotformen,  Kuchenformen,  Pizzaformen,  Bäckereiwagen
und  mehr.  Hier  sind  unsere  Hauptvorteile:

ODM-  und  OEM-Service:  Wir  verstehen,  dass  jeder  Bäcker  spezifische  Vorlieben  und  Anforderungen  hat.  Aus  diesem
Grund bieten wir ODM- (Original Design Manufacturing) und OEM-Services (Original Equipment Manufacturing) an, mit denen
Sie Ihre Backbleche gemäß Ihren gewünschten Spezifikationen anpassen können. Ganz gleich, ob Sie eine bestimmte Form,
Größe oder ein bestimmtes Material wünschen, wir können Ihre Backbleche individuell gestalten Erwecken Sie Ihre Vision
zum Leben und kreieren Sie maßgeschneiderte Backbleche, die perfekt zu Ihren Bedürfnissen passen.

Seit 2006: Mit mehr als 18 Jahren unerschütterlichem Engagement in der Backwarenbranche haben wir eine Fülle von
Erfahrungen  und  Fachwissen  gesammelt.  Unser  umfassendes  Wissen  und  tiefes  Verständnis  der  Backanforderungen
ermöglichen es uns, außergewöhnliche Produkte zu liefern, die auf die Anforderungen sowohl professioneller Bäcker als auch
Backbegeisterter zugeschnitten sind. Sie können darauf vertrauen, dass wir erstklassiges Backgeschirr liefern, das jedes Mal
hervorragende Backergebnisse gewährleistet.

Professionelles Team: Unser engagiertes Team aus Fachleuten hat eine Leidenschaft für Backgeschirr und ist stolz auf
seinen sorgfältigen und aufmerksamen Kundenservice.  Wir  sind jederzeit  bereit,  Sie  bei  der  Suche nach den idealen
Backblechen zu unterstützen und Ihnen während Ihrer gesamten Backreise fachkundige Beratung und Unterstützung zu
bieten. Von der Auswahl des richtigen Blechs für Ihr spezifisches Rezept bis hin zur Pflege- und Wartungsberatung sind wir
hier, um sicherzustellen, dass Ihr Backerlebnis so angenehm und erfolgreich wie möglich wird.

https://www.chinabakeware.com/de/products/Commercial-Large-Size-Hamburger-Bun-Burger-Bread-Baking-Pan.html


Wir laden Sie ein, unsere umfassende Backgeschirrkollektion auf unserer Website zu erkunden. Bei uns finden Sie eine Reihe
hochwertiger Backbleche, die Funktionalität, Langlebigkeit und Ästhetik vereinen. Unsere Produkte sind so konzipiert, dass
sie den Strapazen des Backens standhalten und eine gleichmäßige Wärmeverteilung und ein einfaches Herauslösen Ihrer
Kreationen gewährleisten.


