
السيليكون غير المغلفة الألومنيوم مثقبة الخبز الفرنسي صينية الرغيف الفرنسي مقلاة

الميزات الرئيسية لألومنيوم المغلفة بالسيليكون مثقبة لخبز الخبز الفرنسي مقلاة الخبز

التصميم المثقوب لأداء الخبز المتفوق .1

برقائق ذاتية الدقة التي تضمن دوران الهواء الساخن الأمثل خلال عملية الخبز. يعزز هذا التصميم المتقدم حتى توزيع الحرارة ، مما Baguette Pan يتميز
يتيح قشرة هش وذهبية تمامًا مع الحفاظ على تصميم داخلي ناعم ومتجدد الهواء. سواء كنت "تعيد الخبز الفرنسي التقليدي ، أو الخبز الحرفي ، أو غيرها من
.المعجنات الحساسة ، فإن هذه الأعراق تضمن نتائج خبز ممتازة في كل مرة ، مع بنية وملمس متسقة

طلاء غير لاصق مميز للاستخدام دون عناء .2

مصنوعة من طلاء غير لاصق عالي الجودة ، يضمن هذا الرغيف الفرنسي إطلاقاً سهلاً من البضائع المخبوزة دون الالتصاق أو التمزق. لا يعزز الطلاء المتانة
Notcics فحسب ، بل يوفر أيضًا الحماية ضد الأكسدة ، مع الحفاظ على المقلاة في حالة بدائية حتى مع الاستخدام المتكرر. بالإضافة إلى ذلك ، يتيح سطح
Nonstick الناعم التنظيف السريع والسهل وتوفير الوقت والجهد في المطبخ.

المسامير المقوى من الفولاذ المقاوم للصدأ لمتانة طويلة الأمد .3

يتم تثبيت قنوات المقلاة بشكل آمن على الإطار مع مسامير من الفولاذ المقاوم للصدأ الثقيلة ، أو عن طريق تقنية لحام متينة باليد ، مما يضمن بناء قوي
وقوي. هذه المسامير تقاوم التآكل ، والتآكل ، ودرجات حرارة عالية ، مما يجعل المقلاة مثالية لكل من الخبازين المنزليين والمطابخ المهنية. ويعزز التصميم
.المعزز للحواجز وتجهيز الصخور

البناء الشاق لأفران التجارة والرفوف .4

الذي تم تصميمه للأداء المهني من الدرجة المهنية ، وهو يتميز بتصميم قوي يقاوم متطلبات أفران الرف والخبز عالي الحجم. Baguette Pan تم تصميم
يضمن الإطار المعزز والمواد المتينة الاستقرار وطول العمر ، مما يجعله اختيارًا موثوقاً للمخابز والمطاعم ومدارس الطهي. يضمن بناء القوة الصناعية نتائج
.ثابتة بعد الدفعة

المهنية - حلول مخصصة لاحتياجات الخبز الخاصة بك OEM و ODM خدمة .5

& ODM باغفرت الخبز مصنعّة في الصين متخصص في توفير خدمات Tsingbuy ، كشركة مصنعّة موثوق بها لأحواض الخبز التجارية منذ عام 2006
OEM عالية الجودة لتلبية المطالب الفريدة للعملاء العالميين. مع سنوات من الخبرة في إنتاج أدوات الخبز من الدرجة المهنية ، نقدم حلولاً قابلة للتخصيص
لمقالي الرغيف الفرنسي ، والمقالي الألواح ، وغيرها من معدات الخبز التجارية. سواء كنت بحاجة إلى تصميمات ذات علامات تجارية أو أحجام مخصصة أو
للحصول على تصميمات مبتكرة ، TsingBuy الطلاء المتخصص ، فإن فريقنا يضمن الهندسة الدقيقة والمواد المتينة والأداء الموثوق بمواصفاتك. شريك مع
.والتسعير التنافسي ، والحرفية الاستثنائية - تميز التميز في كل دفعة

صور من الألومنيوم المغلفة بالسيليكون مثقبة الخبز الفرنسي صينية الرغيف الفرنسي

https://www.chinabakeware.com/ae/products/Aluminum-Perforated-French-Bread-Baguette-Baking-Pan.html








خدمة مخصصة من مصنع صينية الصين باجوا

المخصصة الناجحة للعملاء Baguette العديد من صواني​​كقيادة مصنع عموم الخبز الفرنسي في الصين، لقد قدمنا 
الدوليين. معظم صواني الرغيف الفرنسي المصنوعة من الألومنيوم مخصصة مخصصة للمخبز والغذاء. وهي أكبر من 4 صفوف
من صينية باغفرت وأكثر ملاءمة لإنتاج الأغذية الجماعية ، وكذلك مؤهلة عالية مع سترايغث المتفوقة والمتانة. لقد صممنا أيضًا
نمطاً خاصًا لعلاج الرغيف الفرنسي المغطى بالسيليكون مع لون أحمر للعملاء في الشرق الأوسط. الكل في الكل ، لا تعتبر
جميعها على مطالبكم لتلبية احتياجاتك ، ولكن أيضًا بجودة ممتازة ومتانة. إذا كنت تبحث TsingBuy صواني باجوا المخصصة من
.عن مصنع لجعل صينية الرغيف الفرنسي لتلبية الاحتياجات الخاصة ، فتواصل معنا للحصول على خيارات تخصيص مفصلة

https://www.chinabakeware.com/ae/products/Custom-Made-Commercial-French-Bread-Baking-Pan.html








معلومات عنا

ليكون مصنعاً ومورد TsingBuy Industry Limited بعد سنوات من الرعاية والدعم من عملائنا منذ عام 2006 ، تم تطوير
لأدوات الخبز الصينية. اليوم ، لدينا عملاء وأصدقاء من أكثر من 50 دولة يستخدمون منتجاتنا. بجانب العفن الخبز الفرنسي
أيضًا مقاليات الألواح ، مقالي رغيف ، عربة Tsingbuy Commercial Baking Pans بالجملة في الصين، توفر شركة
نحن نتمتع بسعادة .OEM & ODM Bakearware مخبوزات ، مقالي متعددة ، قوالب الكيك ، بالإضافة إلى الاستمتاع بخدمات
.الخبز والصداقة ونجاح الأعمال ، تمامًا مثل النكهة المغرية للخبز

عرض إنتاج المصنع

https://www.chinabakeware.com/ae/products/Aluminium-Non-Stick-French-Bread-Mold-Tray-Baguette-Pan.html
https://www.chinabakeware.com/ae/products/Aluminium-Non-Stick-French-Bread-Mold-Tray-Baguette-Pan.html













